CORSO DI LAUREA IN SCIENZE E TECNOLOGIE AGROALIMENTARI

Curriculum "Ristorazione e Distribuzione degli Alimenti"

                                                                                                             SETTORI   DISCIPLINARI     CFU     ESAMI

I° ANNO
 Att.Form.   
                  I  Semestre                                            33         5
A   Matematica I

MAT/05
  6
  1
A   Fisica I


FIS/01-07
  6
  1

A   Chimica generale ed organica


CHIM/03-06
  8
  1

A   Fondamenti di Biologia e Genetica

BIO/03;AGR/07E 
   7
  1

E   Lingua Straniera


                                   6
  1







   II Semestre                                                    27         3      

B   Fondamenti di economia
AGR/01                              9         1


B   Fondamenti di produzioni vegetali 
AGR/02-03-04                   9         1

B   Fondamenti di zootecnia
AGR/17                              9         1

                                                                     TOTALE I° ANNO                                       60         8   

II° ANNO

                                                                         III Semestre                                                    30        4
A   Laboratorio di statistica ed informatica                                   SECS-S/01; INF/01        9         1

B   Fisica Tecnica, Macchine e Attrezzature per la Ristorazione  AGR/09                       9         1

C   Chimica Analitica e Laboratorio                                              CHIM/01; AGR13         9         1

C   Biochimica degli Alimenti                                                        BIO/10                       9         1

                                                                         IV Semestre                                            30        4

B   Operazioni unitarie della tecnologia alimentare                        AGR/15                         8         1

C   C.I. : Elementi di scienza dell’alimentazione e igiene              BIO/10;MED/42           8         1

B   Microbiologia generale e degli alimenti                                    AGR/16                        9         1

B   Marketing e legislazione alimentare                                          AGRI/01;IUS/03          5         1

                                                                     TOTALE II° ANNO                                       60        8   

III° ANNO

                                                                         V Semestre                                                      28         5
B   Difesa degli alimenti e delle derrate                                           AGR/11-12                7       
 1

B   Gestione della qualità e sicurezza degli alimenti                        AGR/15-16 (3-2)        5        
 1

B   Analisi chimiche e sensoriali dei prodotti alimentari                  AGR/15                    5       
 1

B   Tecnologie di condizionamento e distribuzione degli alimenti  AGR/15                     6       
 1

C   Tecniche della Ristorazione e Distribuzione (Logistica,             ING-IND-35              5       
 1

             Sistemi, Materie prime e prodotti)

                                                                        VI Semestre                                             32         1

     Gestione ed Organizzazione delle Imprese                               SECS-P10;AGR/01         5         1

D   Esami a scelta dello studente                                                                                    
11         0

F   Tirocinio o Dissertazione                                                                                           
10         0

E   Prova Finale (Dissertazione)                                                                                        6         0

                                                                    TOTALE III° ANNO                                       60         6  

                                                                                  TOTALE                                     180
22
